
 
 
 

Liebe Gäste, 
 

herzlich willkommen in unserem Restaurant „Cheval Blanc“! Wir wünschen uns, 
dass Sie sich wohl fühlen und Speis & Trank in Ruhe genießen. 

 
Bei einem guten Getränk und liebevoll frisch zubereitetem Essen 

gelingt es Ihnen sicherlich, Ihren Tag gemütlich in unserem 
Restaurant ausklingen zu lassen. 

 
Neben unserem Restaurant befindet sich unser Bullenstall. Dieser steht für 

Betriebs- & Vereinsfeste, Familienfeiern und Hochzeiten zur Verfügung. 
Sprechen Sie uns gerne an… 

 
Bei Unverträglichkeiten von bestimmten Nahrungsmitteln oder anderen 

Portionswünschen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. Wir informieren 
Sie gern über allergene Zutaten und Zusatzstoffe in unseren Speisen. 

 
Sind Sie zufrieden, erzählen Sie es jedem. 

Wenn Sie unzufrieden sind, erzählen Sie es bitte uns. 
 

Wir wünschen einen guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt. 
 
 

Ihr Team des Restaurants & Küche 
 
 
 
 

Wir haben für Sie geöffnet! 
 

Montag & Dienstag 
Ruhetag 

 
Mittwoch bis Sonntag 

18:00 Uhr bis 22:00 Uhr 



 

 
Vorspeisen & Suppen 

 
Kleiner knackiger Pflücksalat der Saison 

mit confierten Tomaten| Radieschen| Gurken| Wachteleiern 

Hausdressing 

 
12,00 

 
Das Original französische 

Salade Niçoise ( Nizza Salat) 

mit hausgemachtem Dijon - Senf Vinaigrette 
 

14,90 

 

Trilogie 

von 

Lachs| Avocado |Mango 

Limetten Creme fraîche | Lachs Kaviar 

und knackigen Salatspitzen 

 
22,90 

 

Foie Gras Pastete 

Feigen| Fleur de Sel |Rosa Pfeffer| Manzallina - Oliven 

 
24,50 

 
Bouillabaisse mit Rouille 

„französische Fischsuppe“ 
 

16,90 

 
Cappuccino vom gelben Waldviertler 

Erdapfel mit Speck - Knusperstange 

 

10,90 

 



 
 

Fischgerichte 
 

Duett vom Lachs und Garnelen 

Rote – Beete Risotto| Grünspargel| Espuma Schaum 

 
39,90 

 
Scholle „Finkenwerder Art „ 

Knuspriger Speck und Röstkartoffeln| Gurkensalat 
 

32,00 

 
Fleischgerichte 

 

Rumpsteak 

mit sautierten Kräutersaitlingen| Spaltenkartoffeln| 

Café de Paris Butter 
 

42,90 

 
Kalbswienerschnitzel 

Wild Preiselbeeren| Petersilienkartoffeln| Salat 
 

34,90 

 
Geschmorte Rinderbäckchen 

Süßkartoffelpüree| Frühlingsgemüse| 
Gartenkräuter 

 
36,90 

 
Schweinemedaillons 

Pfefferrahm| Broccoli| Tagliatelle 
 

28,50 



 
 

Vegetarisch Plus 
 

Spinat – Ricotta Ravioli 
Sahnetrüffel Sauce| Rucola| Grana Padano 

 

22,90 

 
Vegetarische Spaghetti Carbonara 

Geräucherter Tofu| Soja-Sahne 
 

14,90 

 
Dessert 

 

Creme Brulée 

Beerenragout | Pistazieneis 

 
12,50 

 
Crêpe Suzette 

Orangenfilet| Caramel Sauce| Grand Marnier 

 
13,50 

 
Kreation vom Dreierlei Sorbet 

mit Früchten der Saison 

 
12,90 

 
Auswahl aus französischem Weich- und Hartkäse 

Feigensenf | Früchte der Saison 
 

21,50 


